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MONTANHA

0 S6 Queijo ¢ tradicional em Campos o Jor-
dio desde 1969. Com cendrio tipico de montanha,
tem quatro lareiras dispostas pelo salio e ilumina-
cio feita com velas. A casa tem a fama de oferecer
os melhores praros regionais: raclette; filet de tru-
ta (servido limpa, sem a pele) e as deliciosas ton-
dues de carne, camario, chinoise (a carne € cozi-
da num caldo especial, em vez de frita), queijo e
chocolate. O couvert envolve um ritual descontrai-
do. Os pies quentes, do tipo baguette, sio dispos-
tos direramente na mesa, com uma scfﬂ{ﬁn de seis
patés caseiros. A proposta ¢ comer informalmen-
te, com as mios. Os patés sio excelentes: de ervas,
funghi, alho, pimentio, cebola e queijo roquetort.
Além de fondues, vale a pena experimentar os “fro-
mages”, os gratinados i base de queijo. O de camem-
bert com camardo ¢é delicioso. Ao escolher o vinho,
dé uma olhada na carta especial, assinada pelo con-
naisseur Jorge Lucki.
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